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Mundo Gastronómico

Cortadora De Cecinas HBS.300 mm MAIGAS
SKU: 2104M | Categorías: Cortadoras de cecinas, Línea Complementarios | Stock: En stock

Descripción

La Cortadora De Cecinas HBS.300 mm de MAIGAS está diseñada para ofrecer cortes precisos, seguros y profesionales en un

entorno comercial exigente. Gracias a su estructura robusta, cuchilla afilada y funcionamiento eficiente, es una herramienta ideal

para carnicerías, restaurantes, supermercados y más.

�� Características Destacadas:

Estructura resistente: Fabricada en aluminio anodizado, altamente duradero y fácil de limpiar.

Cuchilla profesional: Disco de corte en acero al cromo duro de 300 mm, ideal para cecinas, quesos y embutidos.

Funcionamiento suave: Eje montado en doble cojinete y sistema de tracción por correa que prolonga la vida útil del equipo.

Afilador incorporado: Mantiene el filo de la cuchilla siempre listo sin necesidad de herramientas externas.

Diseño compacto: Perfecto para espacios reducidos sin sacrificar eficiencia ni precisión.

�� Especificaciones Técnicas Cortadora De Cecinas HBS.300 mm:

Diámetro de la cuchilla: 300 mm

Potencia: 0,25 kW

Voltaje: 220V / 50Hz

Dimensiones: 500 x 320 x 450 mm

Peso: 23 kg

�� Usos Recomendados:

Delicatessen y charcuterías: Cortes profesionales de jamones, mortadelas, quesos y más.



Supermercados y minimarkets: Presentaciones consistentes y estéticas para venta al público.

Restaurantes y hoteles: Preparación rápida y precisa de ingredientes en cocina profesional.

��️ Tips de Mantenimiento Cortadora De Cecinas HBS.300 mm:

Limpieza diaria: Use un paño húmedo y detergente suave en la cuchilla y zonas de contacto.

Uso del afilador: Mantenga el filo usando el afilador incorporado, según las recomendaciones del fabricante.

Verificación de correa: Revise el sistema de tracción regularmente para evitar desgastes.

Lubricación de eje: Aplique lubricante periódicamente para mantener un movimiento fluido.

Evite forzar la cuchilla: No corte alimentos demasiado duros o congelados para proteger el motor.

✅ Beneficios Clave:

Precisión y consistencia en cada corte.

Estructura duradera y de fácil limpieza.

Bajo consumo eléctrico y tamaño compacto.

Ideal para cualquier negocio gastronómico.

Cortadora De Cecinas HBS.300 mm, diseñada en aluminio anodizado con cuchilla de acero al cromo duro de 300 mm.

Cuenta con afilador incorporado, eje montado en doble cojinete y tracción por correa.

Ideal para cortar cecinas y embutidos con precisión. Compacta, eficiente y fácil de limpiar.

Especificaciones

Característica Detalle

Marca MAIGAS

Dimensiones 52 × 61 × 51 cm

Peso 25 kg
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