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Meson de Trabajo Mural 60 cm ITA

SKU: 3602I | Categorias: Mesones de trabajo | Stock: Enstock

Descripcion
ElMeson de Trabajo Mural 60 cm ITA es una opcion robusta, compactay funcional, disefiada para optimizar el espacio en cocinas
comerciales, panaderias, laboratorios y mas.

Porunlado, su estructura de acero inoxidable garantiza higiene y durabilidad, mientras que por otro lado, su disefio mural permite un

mejor aprovechamiento del area de trabajo.

Ademas, sus patines regulables aseguran estabilidad incluso en superficiesirregulares.

Caracteristicas Destacadas

Disefio Compacto y Resistente Mesén de Trabajo Mural 60 cm ITA
o Cubierta superior en acero inoxidable, o que proporciona una superficie higiénica, resistente y de facil limpieza.
e Cubiertainferiory patas en acero galvanizado, asegurando durabilidad y soporte para cargas pesadas.
 Dimensiones de 60 cmde ancho, ideales para espacios reducidos sin sacrificar funcionalidad.

Estabilidad y Adaptabilidad
o Patinesregulables, permitiendo ajustar el mesén en pisos disparejos y asegurando una mayor estabilidad.
o Disefio mural, optimizando el espacio y facilitando suinstalacion en cualquier entorno profesional.

Facil Transporte e Instalacion
o Medidas de embalaje compactas (62 x 62 x 7 cm), facilitando su traslado y almacenamiento.

¢ Peso embalado de 13 kg, garantizando una estructura sdlida sin dificultar su movilidad.

Especificaciones Técnicas Mesdn de Trabajo Mural 60 cmITA



Dimensiones del mesén: 600 x 60 x85cm.

Materiales: Aceroinoxidable en cubierta superior, acero galvanizado en patas y cubiertainferior.

Medidas de embalaje: 62x62x7 cm.

Peso embalado: 13 kg.

Regulacion de altura: Patines ajustables.

Usos Sugeridos
1. Cocinasindustriales y restaurantes:

o Por ejemplo, ideal para preparacion de alimentosy organizacion de utensilios.

2. Panaderiasy pastelerias:

o Asimismo, perfecto para el amasadoy manipulacion de ingredientes.

3. Laboratoriosy hospitales:

o Ademas, sumaterial en aceroinoxidable garantiza higiene y resistencia en entornos de alta exigencia sanitaria.

4. Supermercadosy carnicerias:

o Finalmente, su disefio murallo hace una opcidn eficiente para dreas de manipulacién de productos.

Tips de Mantenimiento Mesén de Trabajo Mural 60 cm ITA
1. Limpieza Regular:

o Enprimerlugar, use un pafio himedo con detergente neutro para limpiar la superficie y evitar acumulacién de residuos.

2. Evitar Productos Abrasivos:

o Porotrolado, no utilice esponjas metalicas ni quimicos corrosivos para prolongar la vida Util del acero inoxidable.

3. Revision de Patines Regulables:

o Asimismo, ajuste los patines cuando sea necesario para garantizar estabilidad en superficiesirregulares.

4. Protecciéon contra Humedad:

o Finalmente, mantenga el mesdn seco para evitarla corrosion en sus patas de acero galvanizado.

Beneficios Adicionales

Optimizacion del espacio, ideal para areas reducidas.
Altaresistenciay durabilidad, gracias a su construccién en acero inoxidable.
Facil limpieza e higiene, esencial en entornos profesionales.

Piseiio funcional, con ajuste de altura para mayor estabilidad.

ElMeson de Trabajo Mural 60 cm ITA es una opcién practica, versatil y resistente, disefada para espacios que requieren
organizacion, higiene y eficiencia.
Sinduda, su estructura compactay su disefio adaptable o convierten en un complemento indispensable para cualquier

establecimiento gastronémico, sanitario o comercial.

ElMeson de Trabajo Mural 60 cm ITA es una solucionresistente y funcional para cocinas, panaderias y laboratorios.
Fabricado con cubierta de acero inoxidable y patas de acero galvanizado, ofrece durabilidad e higiene.

Sus patines regulables aseguran estabilidad, adaptandose a cualquier superficie.

Disefio compacto y versatil.

Especificaciones

Caracteristica Detalle



Marca ITA
Dimensiones 65x65x15¢cm

Peso 10 kg

Galeria deimagenes
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