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Modulo Bano Maria 3 Depositos 6EA88 MAIGAS

SKU: 5002 | Categorias: Bafio Marias | Stock: En stock

Descripcion
EIMddulo Bafio Maria 3 Depdsitos 6EA88 MAIGAS ha sido disefiado para satisfacer las exigencias de cocinas profesionales, buffetsy

comedoresindustriales que requieren mantener alimentos calientes de forma constante, seguray eficiente.

Sudisefio robustoy funcionalidad versatil lo convierten en una herramientaindispensable para el servicio gastronémico.

Earacteristicas Destacadas

Eonstruccion100% en Acero Inoxidable

Altaresistencia ala corrosion, facil de limpiary perfecta para entornos de trabajo intensivo.

Gran Capacidad de Servicio

Incluye 3 depdsitos GN 1/1, cada uno con capacidad de 20 litros, ideales para mantener grandes cantidades de alimentos a
temperatura éptima.

Sistema de Calor Seguro y Confiable

Equipado con quemadores de baston de fierro y llave de 3 posiciones con dispositivo de seguridad, que permiten un control

preciso de latemperaturay un funcionamiento seguro congas GLP o GN.

Bisefo Modulary Versatil
Compatible con accesorios opcionales como cupula, plateo doble o desliza bandejas, lo que lo hace adaptable a multiples tipos de

servicio.

Especificaciones Técnicas Médulo Baiho Maria 3 Depositos
o Depésitos: 3GN1/1, 20 litros cada uno

¢ Dimensiones: 1120 x 680 x 850 mm



Consumo Térmico Nominal: 6,3 kW
Consumo de GLP: 0,459 kg/h
Consumo de GN: 0,58 m3/h

Peso Aproximado: 40 kg

Hsos Sugeridos

Restaurantes y Hoteles: Perfecto para mantener sopas, guisos y acompafamientos calientes durante el servicio.
Buffets y Eventos: |[deal para autoservicio, manteniendo los alimentos frescosy a temperatura adecuada.

Eateringy Comedores Industriales: Excelente opcidn para operaciones con alto volumen de produccion.

Fps de Mantenimiento Mddulo Baino Maria 3 Depésitos

¢ Limpieza diaria: Utilice pafio himedo y detergente suave en depdsitos y estructura.

Verificacion de quemadores: Revise regularmente que no estén obstruidos y calienten de forma uniforme.

Revision de sistema de gas: Asegure que las conexiones estén en buen estado y sin fugas.

Cuidado de accesorios opcionales: Limpie y mantengalos complementos en buen estado siestan en uso.

Inspeccion mensual: Revise el funcionamiento general del equipo para evitar fallos operativos.

Beneficios Adicionales

o Eficienciatérmicay operativa para grandes volimenes de alimentos.

¢ Diseio profesional y duradero, apto para entornos exigentes.

¢ Facilintegracion con otros médulos o accesorios segun el tipo de servicio.
Mddulo Bafio Maria 3 Depdsitos GN1/1(20 L c/u), fabricado en acero inoxidable. Funciona con GLP.
Ideal para mantener alimentos calientes en buffets, hotelesy comedoresindustriales.

Incluye sistema de seguridad y compatibilidad con accesorios.

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca MAIGAS
Dimensiones 85x115x70cm
Peso 40kg
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