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Sobadora Manual VSS400 mm Sobremesa VENTUS

SKU: 4307 | Categorias: Sobadoras | Stock: En stock

Descripcion
La SobadoraManual VSS400 mm Sobremesa de VENTUS es una herramienta imprescindible para panaderias, pasteleriasy cocinas

que requierenun equipo compacto, confiable y facil de operar para estirary trabajar masa de forma homogénea.

Disefiada para ofrecer durabilidad y practicidad, su estructura compacta permite unainstalacion rapida en cualquier superficie de

trabajo sin ocupar mucho espacio, convirtiéndola en una soluciénideal para espacios reducidos o producciones artesanales.

Earacteristicas Técnicas Destacadas

e Modelo: VSS-400

¢ Dimensiones (mm): 190 x550x190

e PesoNeto: 3.1kg

e Rodillo: Acero SAET1010/20 cromado de 2"x400 mm
o Mesilla: Acero inoxidable AISI1 430

o Engranajes: Plastico de altaresistencia

¢ Base: Madera MDF conrecubrimiento de férmica

¢ Regulador de grosor: Si, ajustable manualmente

FJsos Sugeridos Sobadora Manual VSS400 mm Sobremesa
¢ Estirado de masas para pan, empanadas, pizza, hojaldre y otros productos de reposteria.
¢ Ideal para panaderias pequefas, negocios artesanalesy produccién gastronémica enlocales con espacio limitado.

¢ Perfectaparaamasado controlado enrecetas que requieren precision en el grosor.



Fps de Mantenimiento
¢ Limpieza diaria: Limpiar con un pafio himedo después de cada uso. Evitar el uso de productos abrasivos.
 No mojar directamente: No sumergir en agua ni aplicar chorros de agua, ya que labase es de MDF.
¢ Revision periddica: Verificar el estado de los engranajes plasticosy ajustar el regulador si es necesario.

e Almacenamiento: Guardarenunlugarsecoy ventilado para preservarlaintegridad del rodillo cromado.

La Sobadora Manual VENTUS es sindonimo de funcionalidady practicidad. Su disefio robusto y materiales de calidad garantizanun

rendimiento confiable porafos.

Ideal para quienes valoranla elaboracion artesanal y desean un acabado profesional en cada preparacion.
SobadoraManual VSS400 mm Sobremesaideal para panaderias y pastelerias artesanales.

Compacta, resistente y facil de usar. Conrodillo cromado, regulador de grosory base de MDF con férmica.

Optima paramasas de pan, empanadas y pizza.

Especificaciones

Caracteristica Detalle

Marca VENTUS
Dimensiones 20x20x48cm
Peso 6 kg

Galeria deimagenes
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