
FICHA TÉCNICA
Generada: 28/03/2026 13:47

Mundo Gastronómico

Waflera Eléctrica Simple VWE-1S VENTUS
SKU: 2036V | Categorías: Waffleras | Stock: En stock

Descripción

La Waflera Eléctrica Simple VWE-1S de VENTUS es el equipo ideal para cafeterías, restaurantes, food trucks y negocios que buscan

ofrecer waffles perfectos de forma rápida, uniforme y con total control de temperatura.

Su diseño compacto, pero robusto, permite obtener waffles de gran calidad gracias a su plato circular de 18,5 cm de diámetro y 3 cm

de profundidad.

Además, su control de temperatura y temporizador incorporado aseguran una cocción precisa en cada uso.

⚙️ Especificaciones Técnicas

Dimensiones del equipo: 25 x 43 x 25 cm

Peso neto: 5 kg

Peso bruto: 6 kg

Potencia: 1.2 kW

Consumo energético: 1.2 kW / 24 h

Alimentación eléctrica: 220V / 50Hz

Rango de temperatura: 50 °C a 250 °C

Dimensiones del plato: Ø18.5 cm x 3 cm de alto

Dimensiones del waffle: Ø17 cm x 1.6 cm de alto

Control de temperatura: Termostato ajustable

Temporizador: Timer con alarma sonora



��️ Usos Sugeridos Waflera Eléctrica Simple VWE-1S

Cafeterías y coffee shops: Para ofrecer desayunos o snacks gourmet con rapidez y presentación profesional.

Restaurantes y hoteles: Perfecta para estaciones de desayuno o brunch buffet.

Emprendimientos gastronómicos: Ideal para negocios que buscan productos diferenciadores y fáciles de preparar.

Ferias y eventos: Gran herramienta para ofrecer productos atractivos en puntos de venta móviles o temporales.

�� Tips de Mantenimiento

Limpieza diaria: Una vez frío, limpiar el plato con un paño húmedo o esponja suave sin productos abrasivos.

Evitar exceso de grasa: No utilizar aceites en aerosol para mantener la capa antiadherente en óptimas condiciones.

Verificación del termostato: Revisar regularmente que la regulación de temperatura funcione de forma precisa.

Almacenamiento adecuado: Guardar en un lugar seco, desconectado, y protegido del polvo cuando no esté en uso.

Manejo del cableado: Asegurarse de que el cable de alimentación no esté en contacto con superficies calientes.

✅ Beneficios Clave Waflera Eléctrica Simple VWE-1S

�� Waffles consistentes: Gracias a su cocción controlada y distribución uniforme del calor.

�� Versatilidad de preparación: Permite adaptar recetas dulces o saladas según el menú del negocio.

�� Operación sencilla: Control con termostato y timer incorporado para facilitar su uso a cualquier operador.

�� Eficiencia energética: Bajo consumo en relación al rendimiento obtenido.

�� Diseño compacto: Se adapta perfectamente a espacios reducidos de cocina o estaciones móviles.

Waflera Eléctrica Simple VWE-1S. Plato de Ø18,5 cm, termostato ajustable, timer con alarma y diseño compacto.

Ideal para cafeterías y restaurantes.

Especificaciones

Característica Detalle

Marca VENTUS

Dimensiones 30 × 30 × 50 cm

Peso 6 kg

Galería de imágenes



Tel: +56 9 2951 9044 | contacto@mundogastronomico.cl | https://www.mundogastronomico.cl
Documento generado automáticamente el 28/03/2026 13:47


